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Calvià
e s tá  pa r a  c o m é r s e l a

Mostra de
Cuines 2011

l o s  v i e r n e s  d e  a b r i l

cada viernes la mostra se hace en 
una zona de calvià. precio del menú:

Horario mínimo:
De 13:30 a 15:30 h y de 19:30 a 23 h.

Se recomienda hacer reserva por 
teléfono con la máxima antelación.

Programa Calvià sin gluten:
Los restaurantes marcados 
con el símbolo del programa 
tienen disponibles menús 
especiales para celíacos.

Consultar disponibilidad de 
menús alternativos en los 
teléfonos de cada restaurante.

7€ 10€ 15€

Viernes 1 de abril: Peguera | Cala Fornells | Calvià

Viernes 8 de abril: Cas Català | Bendinat | Portals Nous

Viernes 15 de abril: Son Caliu | Palmanova | Magaluf | Son Ferrer Viernes 22 de abril: Menú especial Viernes Santo

Viernes 29 de abril: Santa Ponça | Son Bugadelles | El Toro

ruben’s Corner (Celler Ca’n miquel) 
Reservas: 971 685 188 
Casa luis mi boDeGa 
Reservas: 971 686 035 / 657 330 178 
es FasseT 
Reservas: 971 687 171
la GriTTa 
Reservas: 971 686 022

Ca na CuCÓ 
Reservas: 971 670 083
CuPiDor 
Reservas: 971 686 227
la Gran TorTuGa 
Reservas: 971 686 023

mooD beaCH PorTals 
Reservas: 971 676 456
resTauranTe luis 
Reservas: 971 703 013
san remo 
Reservas: 971 676 193
real De VellÓn   
Reservas: 971 702 787

s’oliVera De benDinaT 
Reservas: 971 700 979
es romanÍ (linDner HoTel mallorCa) 
Reservas: 971 707 777
aKbaresTauranT 
Reservas: 971 675 864 / 637 109 304

ParDo’s 
Reservas: 971 132 601 
el maquiTo. rTe. meXiCano 
Reservas: 971 133 117 / 678 435 120 
PoliDePorTiVo muniCiPal De maGaluF 
Reservas: 971 130 753 
KaTmanDÚ 
Reservas: 971 134 660 
CanTÓ 
Reservas: 971 680 473 
D’Presion CalVia 
Reservas: 971 131 067
moDiGliani 
Reservas: 971 683 279 / 616 895 944
son maTÍas GarDen 
Reservas: 658 826 223
soPranos 
Reservas: 971 681 327

salmÓn 
Reservas: 971 680 010
Vilas Grill (Club De Tennis) 
Reservas: 971 680 612
brisas 
Reservas: 971 683 817
TabÚ 
Reservas: 971 682 319
las Palmeras 
Reservas: 971 131 925
Ciro’s 
Reservas: 971 681 052
mesÓn son Caliu 
Reservas: 971 680 086
PaCHa 
Reservas: 971 678 371
mesÓn el CaPriCHo manCHeGo 
Reservas: 971 231 243

la brasa 
Reservas: 971 691 329 
PresiDenT 
Reservas: 971 691 587
PaquinTon 
Reservas: 971 693 217 
el Faro De sanTa Ponsa 
Reservas: 971 693 641 / 648 851 937 
Gran buFFeT s. XXi 
Reservas: 971 694 932
saPori Di siCilia 
Reservas: 971 692 466
la VeranDa 
Reservas: 971 695 433 / 606 814 052
el PorTÓn De CounTrY Club 
Reservas: 971 693 634 / 625 577 550
mesÓn Del mar 
Reservas: 971 692 313

el balCÓn De marÍa 
Reservas: 971 691 082
Vino Del mar 
Reservas: 971 237 360
el Faro Del Toro 
Reservas: 971 232 676
uToPÍa resTauranTe 
Reservas: 971 232 425
Gala! 
Reservas: 971 677 732
TraTToria il CarPaCCio 
Reservas: 971 694 162  
HoTel GolF sanTa Ponsa 
Reservas: 971 697 133
roYal GarDen 
Reservas: 971 693 772

15. PARDO’S |  
Avda. Magaluf, LC 6, nº10 Reservas: 971 132 601 Primero: Sopa de 
marisco Segundo: Solomillo de cerdo ibérico con salsa de mostaza 
Postre: Postres caseros Bebida: Copa vino tinto Rioja crianza y agua

16. EL MAQUITO. RTE MEXICANO |  
Contraalmirante Pou, 2, LC 16 Reservas: 971 133 117 / 678 435 120 
Primero: Antojito mixto Segundo: Burrito de pollo Postre: Burrito 
de helado de vainilla con dulce de leche Bebida: Cerveza mexicana 
o refresco 

17. POLIDEPORTIVO MUNICIPAL DE MAGALUF |   
Miño, s/n Reservas: 971 130 753 Primero: Caldereta de pescado y 
marisco Segundo: Carré de cordero a las finas hierbas sobre lecho de 
patatas y setas al viejo Jerez Postre: Crepes rellenos de manzana y 
chocolate caliente Bebida: Vino y agua

18. KATMANDÚ |   
Pere Vaquer Ramis, 9 Reservas: 971 134 660 Primero: Especial 
combinado de kat: alitas de pollo picante, cebolla frita, jalapeños y 
patatas bravas Segundo: Especial fajitas mixtas, tiras de pechuga 

de pollo marinadas en especias cajún, lonchas de bistec marinadas, 
acompañadas con cebolla salteada y tiras de pimientos rojos y 
verdes Postre: Surtido de delicias de repostería casera Bebida: Copa 
de vino, agua, refresco o caña

19. CANTÓ |   
Hermanos Pinzones, 11 Reservas: 971 680 473 Primero: Clásica 
ensalada César: crujiente de lechuga romana con crotones con 
ajo y virutas de parmesano fresco, aliñada con una cremosa salsa 
César, con sabrosa pechuga de pollo Segundo: Costillas de cerdo. 
Suculentas y tiernas costillitas lechales de cerdo, asadas lentamente 
en una salsa de barbacoa caramelizada, servidas con tiras de patata 
picantes y ensalada de hojas variadas Postre: Surtido de delicias de 
repostería casera Bebida: Copa de vino, agua, refresco o caña

20. D’PRESION CALVIA |  
Ctra. Sa Porrasa, rotonda 8 Reservas: 971 131 067 Primero: Ravioli 
de verduritas y pollo al wok con salsa de tomate ramallet 
Segundo: Solomillo de ternera sobre provolone con salsa 
chimichurri Postre: Creme brûlée con sorbete de mango 
Bebida: Copa crianza Ederra y Mahou 5* o refresco o agua

21. MODIGLIANI |  
Paseo del mar, 2 Reservas: 971 683 279 / 616 895 944 Primero: 
Bruschetta Segundo: Rape al horno Modigliani Postre: Panna Cotta 
Bebida: Cola, agua, cerveza. Copa vino tinto, rosado, blanco 

22. SON MATÍAS GARDEN |  
Avda. Son Matías, 10 Reservas: 658 826 223 Primero: Crepe relleno 
de gamba y cangrejo con salsa de mejillones Segundo: Solomillo 
de buey con salsa de albaricoque, patatas al romero y pimientos 
asados Postre: Delicias de nueces Bebida: Copa de vino o cerveza o 
refresco o agua

23. SOPRANOS |  
Avda. Cas Saboners, 4 Reservas: 971 681 327 Primero: Crujiente de 
lenguado con salsa tártara Segundo: Strogonoff de pollo Postre: 
Profiteroles de nata con salsa de chocolate Bebida: Copa de vino, 
cerveza o refresco

24. SALMÓN |  
Cala Blanca, 10 Reservas: 971 680 010 Primero: Canelón de confit 
con salsa de naranja Segundo: Lomo de lubina con salsa de 

Zona 3 | Viernes 15 de abril: Son Caliu | Palmanova | Magaluf | Son Ferrer

Viernes 22 de abril: Menú especial Viernes Santo Puede consultar teléfonos en la guía de restaurantes y su ubicación exacta en el plano de zona.

PARDO’S | 12 € | Zona 3 
Primero: Frito de Pascua Segundo: Bacalao a la vizcaína Postre: 
Flan casero de café y Baileys Bebida: Copa de vino tinto Rioja 
Crianza y agua

POLIDEPORTIVO MUNICIPAL DE MAGALUF | 12 € | Zona 3 
Primero: Crema de carabineros y rape al Pernod Segundo: Bacalao 
con salsa de marisco con setas Postre: Capricho tres chocolates con 
espejo de salsa de frambuesa Bebida: Vino y agua

KATMANDÚ | 13,95 € | Zona 3 
Primero: Especial combinado de kat: nachos, alitas picantes y 
patatas bravas Segundo: Costillas de cerdo suculentas y tiernas 
costillitas lechales de cerdo, asadas lentamente en una salsa de 
barbacoa caramelizada, servidas con tiras de patata picantes y 
ensalada de hojas variadas Postre: Surtido de delicias de repostería 
casera Bebida: Copa de vino, agua, refresco o caña

CANTÓ | 13,95 € | Zona 3 
Primero: Gambas al ajillo marinadas en lima y ajo y cocidas a la 
perfección en fino aceite de oliva - un plato clásico del Mediterráneo 
Segundo: Filete de salmón marinado en lima y limón, pasado por la 
sartén y servido con una ensalada de hojas variadas, mayonesa de 
mostaza y miel y tiras de patata picantes Postre: Surtido de delicias 
de repostería casera Bebida: Copa de vino, agua, refresco o caña

AKBARESTAURANT | 15 € | Zona 2 
Primero: Papadom con salsas Segundo: Pollo al curry 
Postre: Pudding Bebida: Copa de vino o cerveza 

ES FASSET | 15 € | Zona 1 
Primero: Potaje de garbanzos con bacalao Segundo: Pescadilla a la 
riojana Postre: Leche frita Bebida: Agua y copa de vino de la casa

SAN REMO | 15 € | Zona 2 
Primero: Arroz marinera Segundo: Merluza rellena de gambas 
Postre: Tartita de manzana con helado de vainilla Bebida: Vino o 
agua o refresco

EL MAQUITO. RTE MEXICANO | 15 € | Zona 3 
Primero: Nachos con queso fundido Segundo: Tamales Postre: 
Helado frito Bebida: Cerveza mexicana o refresco

PACHA | 15 € | Zona 3 
Primero: Carpaccio de pulpo con fondo de tomate de ramillet al 
aceite de orégano Segundo: Muslo de pollo de corral relleno de foie y 
salsa de trufas Postre: Tarta de queso y chocolate sobre espuma de 
Pacharán Bebida: Copa de Rioja Armentia o agua

D’PRESION CALVIA | 15 € | Zona 3 
Primero: Arroz con langostino perfumado con azafrán y gratinado 
con all i oli Segundo: Bacalao confitado con salsa de ajos tiernos 
y polvo crujiente de serrano Postre: Panna Cotta con tarta de 
zanahoria Bebida: Copa crianza Ederra y Mahou 5* o refresco o agua

LA BRASA | 15 € | Zona 4 
Primero: Ensalada “La Brasa” Segundo: Bacalao con salsa de 
tomate y pimientos Postre: Crepes de chocolate caliente Bebida: 
Agua, vino y casera o refresco

PRESIDENT | 15 € | Zona 4 
Primero: Paella de pescado y marisco Segundo: Lechona al horno 
Postre: Ensaimada Bebida: Copa de vino, o cerveza o agua o refresco

TRATTORIA IL CARPACCIO | 15 € | Zona 4 
Primero: Croquetas de arroz con guisantes, jamón y mozzarella 
Segundo: Solomillo de cerdo con salsa de vino tinto y patata 
gratinada Postre: Crepes con salsa de chocolate Bebida: Vino 
blanco, rosado, tinto, agua

RUBEN’S CORNER (CELLER CA’N MIQUEL) | 19 € | Zona 1 
Primero: Ensalada templada de espinacas y bacon Segundo: 
Entrecote con rúcula, tomate y parmesano Postre: Tarta de queso y 
tiramisú Bebida: Vino y agua

CASA LUIS. MI BODEGA | 20 € | Zona 1 
Primero: Huevos rotos con setas y sepias de la costa mallorquina con 
virutas de pimientos rojos Segundo: Filete de gallo sobre lecho de 
patatas, verduras y gambas con toque de vinagreta de frambuesa 
Postre: Queso fresco sobre lecho de arroz con leche y salsa de 
chocolate Bebida: Copa de vino y agua mineral

CA NA CUCÓ | 20 € | Zona 1 
Primero: Granada de berenjenas con salsa de tomate Segundo: 
Bacalao a la mallorquina Postre: Biscuit de higos con salsa de 
chocolate Bebida: Agua, vino tinto

CUPIDOR  | 20 € | Zona 1 
Primero: Ensalada tibia de vieiras en aliño de nueces Segundo: Filete 
de lubina rociado con salsa de trufa blanca Postre: Espuma de leche de 
coco con sorbete de higo Bebida: Copa de vino (Bodegas Torres)

REAL DE VELLÓN | 20 € | Zona 2 
Primero: Ensalada de langostinos con salmón ahumado y salsa Mari 
Rosa Segundo: Perca a la plancha con salsa de alcaparras Postre: 
Crepes a la naranja Bebida: Copa de vino de la casa o agua

RESTAURANTE LUIS | 20 € | Zona 2 
Primero: Cazuela de arroz de pescado y marisco Segundo: Bacalao 
con crema de puerros y cava Postre: Tarta de la abuela (galletas, 
crema, chocolate y natillas) Bebida: Copa de vino blanco o agua

MODIGLIANI | 20 € | Zona 3 
Primero: Sopa de pescado estilio Modigliani Segundo: Filete de 
dorada a la parmigiana Postre: Tiramisú Bebida: Refresco, agua, 
cerveza o copa de vino

SON MATÍAS GARDEN | 20 € | Zona 3 
Primero: Calamares con cebolla Segundo: Paella de bacalao y 
verduras Postre: Ensaimada de crema Bebida: Copa de vino o 
cerveza o refresco o agua

SOPRANOS | 20 € | Zona 3 
Primero: Crujiente de lenguado con salsa tártara Segundo: 
Strogonoff de pollo Postre: Profiteroles de nata con salsa de 
chocolate Bebida: Copa de vino, cerveza o refresco. Café y licor

SALMÓN | 20 € | Zona 3 
Primero: Canelón de confit con salsa de naranja Segundo: Lomo 
de lubina con salsa de almendras Postre: Panna Cotta con coulis de 
fresas Bebida: Copa de vino, cerveza o refresco. Café y licor

BRISAS | 20 € | Zona 3 
Primero: Parrillada mixta de verduras mediterráneas 
Segundo: Brocheta mixta de rape y gambas con salsa de pimientos 
asados Postre: Tarta de brownie con nueces, chocolate caliente y 
helado de vainilla Bebida: Copa de vino, agua, caña o refresco

TABÚ | 20 € | Zona 3 
Primero: Camembert frito napado con salsa de arándanos silvestres 
Segundo: Rape en salsa de mariscos al aroma de Pernod 
Postre: Coulant relleno de chocolate caliente con helado de vainilla 
Bebida: Copa de vino, agua, caña o refresco

LAS PALMERAS | 20 € | Zona 3 
Primero: Frito de marisco al aroma de hinojo Segundo: Tronco 
de bacalao sobre salsa de pimientos asados y gratinado con allioli 
casero Postre: Tarta de plátano con dulce de leche y crocanti de 
galletas Bebida: Copa de vino, agua, caña o refresco

MESÓN SON CALIU | 20 € | Zona 3 
Primero: Sopa de rape Segundo: Filete de gallo de San Pedro a la 
mallorquina Postre: Tartín de manzana con helado Bebida: Agua 
mineral y copa de vino o cerveza

MESÓN EL CAPRICHO MANCHEGO | 20 € | Zona 3 
Primero: Crema de marisco Segundo: Bacalao Urquía Postre: 
Panecillos dulces de Semana Santa Bebida: Agua, vino y gaseosa 

LA VERANDA | 20 € | Zona 4 
Primero: Ensalada del norte (variado pescados ahumados) 
Segundo: Pescado al horno (tipo mallorquín) Postre: Crocante de 
chocolate Bebida: 1/2 botella de vino blanco

EL PORTÓN DE COUNTRY CLUB | 20 € | Zona 4 
Primero: Tortilla de camarones Segundo: Potaje de Semana Santa 
con bacalao Postre: Torrijas típicas de cuaresma Bebida: Copa de 
vino o refresco

MESÓN DEL MAR | 20 € | Zona 4 
Primero: Frito marinero Segundo: Paella ciega Postre: Brownie 
con helado Bebida: 1/4 vino de la casa y agua

EL BALCÓN DE MARÍA | 20 € | Zona 4 
Primero: Ensalada de pollo templado Segundo: Bacalao en costra 
de gambas Postre: Flan Bebida: 1/4 de vino de la casa y agua

PAQUINTON | 20 € | Zona 4 
Primero: Arroz marinera Segundo: Bacalao a la mallorquina 
Postre: Variados Bebida: Refresco, vino o agua

VINO DEL MAR | 20 € | Zona 4 
Primero: Ensalada tricolor de aguacate y papaya Segundo: Raviolis 
de salmón ahumado y ricotta a la crema de eneldo Postre: Brownie 
con top de chocolate y licor de avellanas Bebida: Botella de vino de 
la casa y agua

UTOPÍA RESTAURANTE | 20 € | Zona 4 
Primero: Milhojas de ensalada de queso Segundo: Asado de cerdo 
con manzana Postre: Profiteroles con crema de Baileys Bebida: 
Copa de vino, refresco

GALA! | 20 € | Zona 4 
Primero: Sopa de zanahoria y naranja Segundo: Lenguado relleno 
con setas del bosque, hierbas frescas, patatitas y limón. Regado con 
salsa de mantequilla Postre: Helado con salsa de frutas del bosque 
caliente Bebida: Vino blanco o agua mineral

almendras Postre: Panna Cotta con coulis de fresas Bebida: Copa de 
vino, cerveza o refresco 

25. VILAS GRILL (CLUB DE TENNIS) |  
León, s/n Reservas: 971 680 612 Primero: Chorizo criollo, morcilla y 
mollejas al cava Segundo: Entraña y asado de costilla a las brasas con 
patatas gajos y ensalada Postre: Crepe con dulce de leche y azúcar 
quemado Bebida: Copa de vino o refresco o agua pequeña  

26. BRISAS |  
Paseo del mar, 26 Reservas: 971 683 817 
Primero: Ensalada especial de la casa con queso de cabra caramelizado 
y balsámico Segundo: Brocheta mixta de carnes a las finas hierbas con 
salsa barbacoa Postre: Tarta de tiramisú italiano al aroma de café con 
licor de Marsala Bebida: Copa de vino, agua, caña o refresco

27. TABÚ |  
Paseo del mar, 28 Reservas: 971 682 319 Primero: Piña natural con 
gambas y salsa rosa Segundo: Costillas de cerdo caramelizado en miel de 
romero envuelto en salsa barbacoa Postre: Tarta de zanahoria con azúcar 
glaseado y salsa de chocolate Bebida: Copa de vino, agua, caña o refresco

28. LAS PALMERAS |  
Avda. Magaluf, 4 Reservas: 971 131 925 Primero: Ensalada mixta de la casa 
con gambas y salsa rosa Segundo: Medallones de solomillo de cerdo con salsa 
a las tres pimientas Postre: Tarta de soufflée de limón flambeado con ron 
Amazonas Bebida: Copa de vino, agua, caña o refresco

29. CIRO’S |  
Paseo del mar, 3 Reservas: 971 681 052 Primero: Raviolis de marisco con 
mantequilla de cítricos Segundo: Strogonoff con arroz salteado Postre: 
Panna Cotta con frutas del bosque Bebida: Copa de vino blanco o rosado 
o tinto o agua mineral o caña o refresco

30. MESÓN SON CALIU |   
Avda. Son Caliu, 1 Reservas: 971 680 086 Primero: Pudding de puerros 
con langostinos y salsa cocktail Segundo: Paletilla de cordero asada 
al horno de leña Postre: Biscuit de almendras de Calvià Bebida: Agua 
mineral y copa de vino o cerveza

31. PACHA |  
Córdoba, 3 Reservas: 971 678 371 Primero: Carpaccio de pulpo con fondo 
de tomate de ramillet al aceite de orégano Segundo: Muslo de pollo de 
corral relleno de foie y salsa de trufas Postre: Tarta de queso y chocolate 
sobre espuma de Pacharán Bebida: Copa de Rioja Armentia o agua 

32. MESÓN EL CAPRICHO MANCHEGO |  
Tudó, 11 Reservas: 971 231 243 Primero: Gazpacho manchego 
Segundo: Cordero al vino Postre: Panecillos de leche Bebida: Agua, 
vino y gaseosa
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CAS CATALÀ

EL TORO

CALVIÀ

Zona 4 | Viernes 29 de abril: Santa Ponça | Son Bugadelles | El Toro Zona 1 | Viernes 1 de abril: Peguera | Cala Fornells | Calvià

Zona 2 | Viernes 8 de abril: Cas Català | Bendinat | Portals Nous33. LA BRASA |  
Vía de la cruz, 15 Reservas: 971 691 329 Primero: Ensalada “La 
Brasa” Segundo: Escalopines de cerdo en salsa española Postre: 
Crepes rellenos de chocolate caliente Bebida: Agua, vino y casera

34. PRESIDENT |  
Ramón de Moncada, 26 Reservas: 971 691 587 Primero: Paella mixta 
Segundo: Merluza a la marinera Postre: Mousse de limón Bebida: 
Copa de vino o cerveza o agua o refresco

35. PAQUINTON |  
Avda. Jaime I, 95 Reservas: 971 693 217 Primero: Revuelto de 
huevo con gambas, setas y pimientos Segundo: Pulpo con cebolla 
y medallones de solomillo con pasas, ciruelas y piñones Postre: 
Surtidos variados Bebida: Refresco o agua o vino

36. EL FARO DE SANTA PONSA |  
Vía de la cruz, s/n Reservas: 971 693 641 / 648 851 937 
Primero: Mixto “El Faro” Segundo: Caproig a la mallorquina Postre: 
Postre “El Faro” (crema catalana o tarta de chocolate) Bebida: Agua, 
vino blanco o tinto o rosado

37. GRAN BUFFET S. XXI |  
Valencia, 77 Reservas: 971 694 932 Primero: Salmón marinado con 
eneldo y cogollo de tudela con salsa de anchoas Segundo: Solomillo 
strogonoff con arroz de la huerta, tallarines carbonara, volavent de 
marisco gratinado Postre: Banoffee y hojaldre con crema y frutas del 
bosque Bebida: Cerveza, vino, refrescos y agua

38. SAPORI DI SICILIA |  
Jaime I, 92 Reservas: 971 692 466 Primero: Bruschetta 
Segundo: Penne con puntas de solomillo Postre: Ensalada de frutas 
Bebida: Vino y agua

39. LA VERANDA |  
Avda. Rey Jaime I, 96 Reservas: 971 695 433 / 606 814 052 
Primero: Ensalada “La Veranda”: mezclum, queso manchego, frutos 
secos, nueces, aceite de nueces y reducción balsámica de higos 
Segundo: 1/2 carré de cordero al tomillo Postre: 1/2 tartaleta de 
peras Bebida: 1/2 botella de vino francés (G. Duboeuf)

40. EL PORTÓN DE COUNTRY CLUB |  
Avda. del golf, 35 Reservas: 971 693 634 / 625 577 550 
Primero: Chipirones con huevos de corral Segundo: Lomo de salmón 
en tempura con salsa de soja y ensalada de algas Postre: Gató de 
almendras con helado Bebida: Copa de vino o refresco 

41. MESÓN DEL MAR |  
Avda. Rey Jaime I, 103 Reservas: 971 692 313 
Primero: Variado casero de tapas Segundo: Pierna de cordero lechal 
salteada con gírgolas y ajos Postre: Tarta de plátano Bebida: 1/4 de 
vino de la casa y agua

42. EL BALCÓN DE MARÍA |  
Avda. Rey Jaime I, 97 Reservas: 971 691 082 Primero: Frito 
mallorquín Segundo: Berenjenas rellenas Postre: Tarta de plátano 
Bebida: 1/4 vino de la casa y agua

43. VINO DEL MAR |  
Port Adriano, 3 Reservas: 971 237 360 Primero: Ensalada templada 
de queso de cabra, atún y cebolla caramelizada Segundo: Tagliattele 
verde en salsa de vino blanco, gambas y espárragos Postre: Tiramisú 
exótico de coco Bebida: Copa de vino, agua o cerveza

44. EL FARO DEL TORO |  
Avda. del mar, s/n. Port Adriano Reservas: 971 232 676 
Primero: Pica-pica “El Faro” Segundo: Gallo a la mallorquina, 
verduras frescas y patatas plancha Postre: Tartas caseras  
Bebida: Agua, vino casa (blanco, rosado, tinto) o refresco

45. UTOPÍA RESTAURANTE |  
Port Adriano Reservas: 971 232 425 Primero: Frito mallorquín 
Segundo: Lomo con col Utopía Postre: Milhojas con frutos del 
bosque Bebida: Copa de vino o refresco

46. GALA! |  
Rei Jaime I. 92 Reservas: 971 677 732 Primero: Paté de Jabugo 
Segundo: Escalope de ternera blanca con patatas fritas, ensalada y 
salsa de arándanos, según la vieja receta de Viena Postre: Mousse de 
chocolate con nata Bebida: Vino o agua mineral

47. TRATTORIA IL CARPACCIO |  
Avda. Rey Jaime I, 96 Reservas: 971 694 162 
Primero: Croquetas de arroz con guisantes, jamón y mozzarella 
Segundo: Solomillo de cerdo con salsa de vino tinto y patata 
gratinada Postre: Crepes con salsa de chocolate Bebida: Vino 
blanco, rosado, tinto, agua

48. HOTEL GOLF SANTA PONSA |  
Berenguer de Palou, 2 Reservas: 971 697 133 Primero: Ensalada de 
brandada de bacalao, coulis pimiento de piquillo Segundo: Solomillo 
de ternera con su campana crujiente, chalotas y champiñones, patata 
con mojo picón y jugo de vino tinto Postre: Nuestra tarta de queso 
marmoleada Bebida: Copa de vino o refresco, agua

49. ROYAL GARDEN |  
Ramón de Moncada, 1 Reservas: 971 693 772 Primero: Salteado de 
rape con setas y salsa marinera Segundo: Ternera zamorana rellena 
de beicon, espinacas y frutos secos. Acompañada de potato risolado 
Postre: Tiramisú con plátano caramelizado Bebida: Copa de vino 
crianza, agua o refresco

8. MOOD BEACH PORTALS |  
Ctra. Palma-Andratx, km 11 Reservas: 971 676 456 Primero: Rissoto 
de setas con parmesano Segundo: Dorada con ratatouille Postre: 
Crumble de frutos rojos y helado de vainilla Bebida: Copa de vino de 
la casa y agua sin gas

9. RESTAURANTE LUIS |   
Ctra. Andratx, 4 Reservas: 971 703 013 Primero: Tomate relleno de 
trigueros, setas y jamón Segundo: Taco de lomo de buey con foie 
y reducción de Pedro Ximénez Postre: Mousse de queso fresco con 
crunch de chocolate y miel Bebida: Agua y oferta en vinos

10. SAN REMO |  
Benito Feijoo, 10 Reservas: 971 676 193 Primero: Sopa de setas con 
aceite de trufa Segundo: Confit de pato a la francesa Postre: Fresas 
al vino Bebida: Vino o agua o refresco

11. REAL DE VELLÓN |  
Puig des capità, local K, L. s/n Reservas: 971 702 787 
Primero: Vitello tonnato Segundo: Tournedos de ternera, salsa 
pimienta y verduras de temporada Postre: Tarta tatín Bebida: Copa 
de vino de la casa o agua

12. S’OLIVERA BENDINAT |  
Arquitecto Fco. Casas, 17 Reservas: 971 700 979 Primero: Tagliatelle 
de espinacas con sinfonía de marisco perfumado al Pernod Segundo: 
Muslito de pollo con curry y almejas Postre: Delicia de plátano y 
fresa con culis de chocolate y Baileys Bebida: Copa de vino y agua

13. ES ROMANÍ (LINDNER HOTEL MALLORCA) |  
Arquitecto Fco. Casas, 18 Reservas: 971 707 777 Primero: Espuma de 
almendra con cannelloni crujiente de queso de cabra Segundo: Lomo 
de ternera blanca glaseada con estragón, alcachofas, setas y ñoquis 
de olivas Postre: Lasaña de chocolate con frutas al ron Bebida: Copa 
de vino tinto o blanco y agua

14. AKBARESTAURANT |  
Ctra. Andratx, 43 Reservas: 971 675 864 / 637 109 304 
Primero: Papadom con salsas Segundo: Pollo al curry 
Postre: Pudding Bebida: Copa de vino o cervezaCalvià
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1. RUBEN’S CORNER (CELLER CA’N MIQUEL) |  
Galatzó, 8 Reservas: 971 685 188 Primero: Ensalada mixta Segundo: 
Paella Postre: Tarta de manzana, tiramisú Bebida: Vino y agua

2. CASA LUIS. MI BODEGA |  
Aldea Cala Fornells I Reservas: 971 686 035 / 657 330 178 
Primero: Champiñones a la plancha sobre lecho de canónigos con 
frutos del mar Segundo: Medallones de dorada con verduritas, 
jamón ibérico y toque de crema de balsámico al caramelo Postre: 
Gató mallorquín sobre lecho de crema catalana y salsa caramelo 
Bebida: Copa de vino de Rioja o refresco y agua mineral

3. ES FASSET |  
Eucaliptus, 5 Reservas: 971 687 171 Primero: Crepes de pescado y 
marisco Segundo: Solomillo de cerdo con salsa de higos Postre: 
Pasión de chocolate Bebida: Copa de vino, agua o refresco o cerveza

4. LA GRITTA |   
La Espiga (Aldea II), 9 Reservas: 971 686 022 Primero: Queso 
camembert rebozado con salsa de arándanos sobre combinado de 
lechugas y balsámico Segundo: Solomillo de ibérico con salsa de 
mango y jengibre con arroz y verduritas Postre: Crepes rellenos de 
manzana con helado de yema Bebida: Vino, cerveza, refresco o agua

5. CA NA CUCÓ |   
Avda. Palma, 14 Reservas: 971 670 083 Primero: Frito marinero 
Segundo: Paletilla de cordero al aroma de romero Postre: Flan de 
nata con salsa de frambuesa Bebida: Agua, vino tinto

6. CUPIDOR |  
Ctra. Capdellà, 4 Reservas: 971 686 227 
Primero: Crema de puerros con aceite de trufa y paja de puerro 
Segundo: Confit de pato con una variación de setas confitadas 
Postre: Sorbete de mango sobre un espejo de chocolate Bebida: 
Copa de vino tinto (Torres Ibéricos)

7. LA GRAN TORTUGA |  
Cala Fornells, 37 Reservas: 971 686 023 
Primero: Ensalada de salmón ahumado con vinagreta de naranja 
Segundo: Carrillera de cerdo ibérico con patatas y manzanas Postre: 
Pudding Cala Fornells Bebida: Agua o copa de vino tinto


