FESTES | COSTUMS:
TEMPS DE CARNAVAL

Pl AJUNTAMENT DE CALVIA
A MALLORCA




EI Carnaval o carnestoltes és el temps d'esbarjo que té

lloc just abans de la Quaresma. Es una época de diversions publiques que cuimina
el dimarts anterior al Dimecres de Cendra. Antigament representava un capgirament
en els costums quotidians i una llicéncia per fer alld que durant I'any era prohibit.
Tot i que aquest sentit s'ha perdut una mica, avui en dia encara continua el sentit
de dishauxa i inversio de I'ordre establert que tenia en un principi. Es per aixo que
les disfresses constitueixen |'element més caracteristic de la festa: el fet d'anar tapats
permet convertir-nos en un altre personatge i fer alld que segurament no ens
atreviriem a fer a cara descoberta. Aixi, es critica el poder vigent, ja sigui politico
religios, tot dénant a la persona una amplissima i efimera llibertat.

Etimologia. Joan Coromiines, al seu Diccionari etimologic, diu que «carnaval»
prové de I'italia «carnelevaren, compost de «carne» i «levare», que podriem traduir
per «llevar les carns» o «retirar les carns», ja que era a punt de comencar el dejuni
i I'abstinéncia de la Quaresma.

Aquests dies de festa no tenen una data fixa. S'inicien comptant set setmanes abans
del Dimecres de Cendra, tal com queda reflectit a les segients gloses:

Ara vénen set setmanes

totes de dejunar!

Nosaltres set ja n’hem passades
totes de riure i menjar.

Ara vénen set setmanes
totes de menjar llegum

i llavors ve el costum

que el qui té xot fa panades.

Sa Jaia corema

£s una dibuix simbolic d'una
dona vella amb set peus
gue es penjava a dins la
cuina. Durant el temps
de Quaresma se li tallava
un peu cada setmana i
en arribar a la meitat
de la Quaresma també
es tallava la figura de
dalt a baix com a senyal
)))’J d’entrada en la segona
@) meitat del periode
quaresmal. D'aqui també
ve la denominacio de Jaia
Serrada.




- .
A ca IVIa 'I’esdeveniment més important de I'época de -

carnaval és la Rua, que té lloc el dissabte abans del Dimecres de Cendra i consisteix
en una desfilada lluida on s'aplega gent disfressada de totes les edats, ja siguia
titol individual, amb comparses 0 amb carrosses. -

En els darrers anys el punt d’encontre ha estat el camp de futbol, des d'on parteixen
tots els participants per desfilar pels carrers més céntrics, fins arribar a I'aparcament
de I'Ajuntament, indret en el qual es lliuren els premis segons les diferents modalitats
préviament establertes i es fa una festa amb musica amb directe, ball i una torrada,
Cal fer esment també a la Rua des Capdella, celebrada el diumenge abans que la
de Calvia. La concentracio té lloc a la carretera que uneix es Capdella amb Andratx
i acaba a la placa de sa Vinya, després de passar pels carrers del poble,

Els Darrers Dies son les jornades d‘abans d'entrar a la Quaresma,
principalment les que van des del Dijous Llarder, darrer dijous, fins al Darrer Dia,
el dimarts abans del Dimecres de Cendra. S6n els Gltims dies, segons la tradicié, en
els quals hom pot menjar carn i fer disbauxes abans d'entrar dins les set setmanes
de peniténcia prévies a Pasqua, El nom de «Llarder» ve del mot «llard» que significa
greix o gras. Per aixo també es coneix aquest dia amb el nom de Dijous Gras. Tal
dia com aquest era costum menjar, entrat |'horabaixa, un plat de sopa de brou
d'ossos de porc o un plat de fava pelada amb cotnes, carota i morro de porc o
greixonera de porc. També se solia fer un bullit d'ossos de porc amb patates i col
‘borratxona. Per acabar-ho d'arrodonir, no hi mancava mai a la taula la coca amb
tallades (botifarré, sobrassada i xulla) o la coca de raissons o grescos.




Coques dels Darrers Dies

Ingredients per a 4 persones: 500 grams de farina
120 grams de saim

200 grams de patates

200 grams de sucre

Mig escudell6 d'oli d’oliva

4 ous frescs de gallina

25 grams de llevat de pa

100 grams de xulla de la ventresca
100 grams de botifarro

100 grams de ilonganissa

100 grams de sucre

PreparaC|O: bullir les patates amb la pell, després pelar-les i passar-les pel passapuré
en un ribell amb farina, el saim, 200 grams de sucre, els ous, I'oli i el llevat de pa. Aleshores,
pastar-ho ben pastat (no planyer el puny, deia I'avia) i deixar la pasta dins els ribell a lloc
calent perque tengui bon estovar. Sempre sera convenient fer la pasta el dia abans, I'horabaixa
o per la tarda. L'endema, un cop tova la pasta, tornar-la a repastar abans d’estendre-la damunt
de la llauna. |, ja fetes les coques, ben aplanades damunt la llauna, posar-hi talls de xulla,
de botifarré i de llonganissa per damunt de la pasta. Tot seguit, una bona ensalgada de sucre
per sobre. Tornar-les deixar estovar una estona abans d’enfornar-les.

Si per una d’aquelles coses la pasta tarda massa a estovar, no hi ha com posar una olla amb
aigua al foc i, un cop hagi arrancat el bull, apagar el fogé i posar la coca damunt de I'olla
en forma de tapadora amb la pasta tapada amb un canyom. La camilla també és un bon
estovador, si hi ha foc a sota.

{Recepta de Gabriel Frontera Gelabert).

Refranys i gloses .
De Nadal a Carnaval, set setmanes, tant s’hi val. Blbllograf_la

FRONTERA GELABERT, Gabriel (1999):
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Mallorca. Inca: Inforaiquer SL
(«Llibres rodons», 1).

Qui té porc amb sal, pot passar bon Carnaval.

Pes Darrers Dies fan bulla
i jo no em ‘via temut;
madona jo som vengut

per sa tallada de xulla.

A sa xulla da-li empena
ara que hi ha llibertat,
llavo entra sa Corema

i es porc ha d’estar tancat.

Adéu Dimecres de Cendra,
adéu al meu estimat,

fins d'aqui a set setmanes
no podré menjar més carn.
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El carnaval a Palma. Com era
abans. Palma: Ajuntament de

Palma («Treball Sociocultural», 6).

VALRIU LLINAS, Caterina (1995):
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