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SANTA PONSA ZO NA z

Viernes 5 de Abril

1. MESON EL CAPRICHO Tuds, 11 (Son Ferrer)

Reservas: 971 231 243 Primero: Ensalada templada de candnigos. Segundo: Costillas
de cerdo caramelizadas. Postre: Panecillos dulces de leche. Bebida: Agua, vino, gaseosa.
Precio: 10€

2. POLIDEPORTIVO DE MAGALUF Avda. S'Olivera, s/n (Magaluf)
Reservas: 971 130 753 Primero: Caldereta de pescado y marisco. Segundo: Solomillo
de cerdo con salsa de pifiones y setas. Postre: Hojaldre de fresa y nata con chocolate.
Bebida: Vino de la casa, agua. Precio: 10€

3. TEX MEX BUFFALO Avda. Cas Saboners, 2. Edif. Viana (Palmanova)
Reservas: 971 680 014 Primero: Combo surtido de nuestros antojitos. Segundo:
American ribs. Deliciosas y tiernas costillejas con nuestra BBQ. Postre: Crepe con
chocolate caliente. Bebida: Cerveza o refresco. Precio: 10€

4. PARDO'S Avda. Magaluf, 10, Local 6 (Magaluf)

Reservas: 971 132 601 Primero: Nidos de pasta al cava con salmén ahumado. Segundo:
Solomillo de cerdo con salsa de mostaza y verduritas fritas. Postre: Caseros (flan de café,
natillas). Bebida: Copa de vino, refresco o cerveza y agua. Precio: 12€

5. EL MUNDO Pinada, 2. Local 8 (Magaluf)
Reservas: 971 681 280 Primero: Arroz brut. Segundo: Lomo con col. Postre: Tarta de
zanahoria. Bebida: Copa de vino o cerveza. Precio: 12€

6. SON MATIAS GARDEN Avda. Son Matias, 10 (Palmanova)
Reservas: 658 826 223 Primero: Nido de champifiones con huevo de codorniz.
Segundo: Solomillo de ternera al toque de frambuesa con patata al romero y verduras
a la plancha. Postre: Canapé de manzana a la vainilla. Bebida: Copa de vino, agua o
cerveza. Precio: 16€

7. CIRO'S Paseo del mar, 3 (Palmanova)

Reservas: 971 681 052 / 634 821 421 Primero: Croquetas de jamon caseras. Segundo:
Arroz caldoso mediterrdneo. Postre: Crépe con chocolate. Bebida: Agua, cerveza, copa
de vino o refresco. Precio: 16€

8. LAS PALMERAS Avda. Magaluf, 4 (Magaluf)

Reservas: 971 131 925 Primero: Crema de calabaza con queso y virutas de jamén
serrano. Segundo: Paletilla de cordero mallorquin al aroma de romero. Postre: Crépes
rellenas de dulce de leche con salsa de chocolate fondant. Bebida: Agua, cafia, refresco
0 copa de vino tinto. Precio: 16€

9. TABU Paseo del mar, 28 (Palmanova)

Reservas: 971 682 319 Primero: Brocheta mixta de gambas y pifia tropical napada
con salsa americana. Segundo: Medallones de solomillo de buey gallego con salsa de
anchoas. Postre: Gaté mallorquin con helado de almendra. Bebida: Agua, cafia, refresco
0 copa de vino tinto. Precio: 16€

10. BRISAS Paseo del mar, 26 (Palmanova)

Reservas: 971 683 817 Primero: Lasafia de marisco con bechamel de langostinos.
Segundo: Solomillo de cerdo ibérico con variacién de setas y reduccién de oporto.
Postre: Carpaccio de pifia tropical con helado de vainilla. Bebida: Agua, cafia, refresco o
copa de vino tinto. Precio: 16€

Viernes 12 de Abril

13. DIABLITO Pza. Sta. Ponsa, 2 (Santa Ponsa)
Reservas: 971 690 032 Primero: Nachos. Segundo: Spaguettis oriental (con gamba).
Postre: TiramisuU. Bebida: Copa de vino, cerveza o refresco. Precio: 10€

14. POLIDEPORTIVO DE STA. PONSA Riu Sil, 4 (Santa Ponsa)
Reservas: 635 586 281 Primero: Frito de sepia. Segundo: Bacalao con sobrasada,
miel, patata torneada y verduras. Postre: Greixonera de requesén. Bebida: Agua, vino
o cerveza. Precio: 10€

15. CAN PERICO Puig des Teix, 12, LC. 5 (Santa Ponsa)
Reservas: 971 699 529 Primero: Arroz brut. Segundo: Cordero asado. Postre: Variados
caseros. Bebida: Agua, refresco, cafia o vino. Precio: 10€

16. EL RODIZIO Ramén de Moncada, 13 (Santa Ponsa)
Reservas: 971 694 898 Primero: Ensalada mixta. Segundo: Picanha al Rodicio. Postre:
Pifia asada con canela. Bebida: Agua, copa de vino, copa de cerveza. Precio: 10€

17. GRAN BUFFET S.XXI Valencia, 77 (Santa Ponsa)

Reservas: 971 694 932 Primero: Endivias al roquefort. Ensalada de escarola. Segundo:
Solomillo al Gran Buffet. Canelones de salmén. Delicia de pato. Postre: Suspiro merengue.
Creme francés. Bebida: Vino, agua y refrescos y cerveza. Precio: 10€

18. FRIEND’S Huguet des far, 16 (Santa Ponsa)

Reservas: 871711525 Primero: Caldereta de pescado con marisco. Segundo: Solomillo
de cerdo con col al gusto, miel y ciruelas. Postre: Variados. Bebida: Copa de vino, agua,
refresco o cerveza. Precio: 10€

19. SAPORI DI SICILIA ReiJaume |, 95 (Santa Ponsa)

Reservas: 971 692 466 Primero: Ensalada caprese. Segundo: Penne con gambas y
champifiones. Postre: TiramisU casero. Bebida: Vino o agua. Precio: 12€

20. GRAN CAFE ANTICA ROMA )aime |, 111 (Santa Ponsa)
Reservas: 662 335 657 Primero: Ensalada de gambas con salsa rosa. Segundo:
Entrecot con salsa de champifiones. Postre: Tiramisy. Bebida: Agua, copa de vino.
Precio: 12€

21. SALON DE SHORA Plaza Santa Ponsa, 4 (Santa Ponsa)

Reservas: 971 690 222 Primero: Borek de queso con espinacas. Segundo: Cordero con
ciruelas y orejones. Postre: Dulces marroquies. Bebida: Agua, cafia, refresco o copa de
vino de la casa. Precio: 12€

22. HANG ZHOU Jaime |, 92 (Santa Ponsa)

Reservas: 971 694 901 / 652 310 309 Primero: Rollo de primavera. Segundo: Pollo,
ternera o gambas con salsa de la casa. Postre: Helado. Bebida: Refresco, agua, cerveza
0 copa de vino. Precio: 12€

23. KRISHNA Jaime |, 78. Bajo 07 (Santa Ponsa)
Reservas: 971 693 413 / 610 339 946 Primero: Pakora de verdura. Segundo: Pollo
murgh masala. Postre: Tarta de zanahoria. Bebida: Cafia o agua. Precio: 12€
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11. EL SALMON Cala blanca, 10 (Magaluf)

Reservas: 971 680 010 Primero: Esparragos rellenos de jamdn ibérico con salsa de almendras. Segundo:
Solomillo de ternera con foie, gratén de patata y crema de shitake. Postre: Souflé alaska. Bebida: Una consumicién
a su gusto. Precio: 16€

12. MESON SON FERRER Mussol, 4 (Son Ferrer)

Reservas: 971 230 978 Primero: Crépe rellena de pechuga de pollo envuelta en bechamel de verduritas. Segundo:
Suprema de bacalao caramelizado con miel de romero y salsa de almendras. Postre: Carpaccio de pifia natural con
helado de vainilla. Bebida: Agua, cafia, refresco o copa de vino tinto. Precio: 16€
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24. MESON DEL REY Puig des Teix, 7 (Santa Ponsa)

Reservas: 971 690 815 Primero: Pimientos de piquillo rellenos de marisco. Segundo: Lomo de merluza con
gulas. Postre: Biscuit de almendras con chocolate caliente. Bebida: 1/2 botella de vino tinto, rosado o blanco por
persona, refresco, cerveza o agua. Precio: 12€

25. BALCON DE MARIA Jaime I, 97 (Santa Ponsa)

Reservas: 971 691 082 Primero: Calamares a la andaluza. Segundo: Medallones de solomillo de cerdo a las finas
hierbas. Postre: Creppe de chocolate con helado de vainilla. Bebida: 1/4 de vino de la casa y agua. Precio: 16€

26. MESON DEL MAR Jaime |, 103 (Santa Ponsa)

Reservas: 971 692 313 Primero: Mejillones a la marinera. Segundo: Merluza a la vasca con almejas y gambas.
Postre: Tarta de pldtano. Bebida: 1/4 de vino de la casa y agua. Precio: 16€

27. IL CARPACCIO Jaime |, 96 (Santa Ponsa)

Reservas: 971 694 162 Primero: Risotto de marisco. Segundo: Chuleta de cerdo ibérico con costra de hierbas.
Postre: Brownie con salsa de vainilla y helado. Bebida: Vino y agua. Precio: 16€
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www.fundacioncalvia.com
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LOS VIERNES DE ABRIL




ILLETES - COSTA D’EN BLANES - PORTALS - CAS CATALA
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BENDINAT - PALMANOVA - SON CALIU

Viernes 19 de Abril

28. ES FASSET Eucaliptus, 5 (Peguera)

Reservas: 971 687 171 Primero: Sopas mallorquinas matanzas. Segundo: Bacalao
riojana. Postre: Gaté de nueces con chocolate caliente. Bebida: Vino Rioja tinto, blanco,
rosado, agua. Precio: 10€

29. BAR DES POBLE Avda. de Palma, 36 (Calvia)

Reservas: 971 670 975 Primero: Sopas mallorquinas. Segundo: Calamar relleno.
Postre: Puding. Bebida: Agua, vino y gaseosa. Precio: 10€

30. RANCHO LA ROMANA Ctra. Palma-Andratx s/n (Peguera)

Reservas: 971 687 751 Primero: Crema de almendras mallorquinas al aroma de
Amaretto. Segundo: Redondo de ternera asada con salsa de champifiones con su
guarnicién. Postre: Carpaccio de pifia con helado. Bebida: Cafia, copa de vino, agua.
Precio: 12€

31. SNOOKER CAFE Gran Via, 49 (El Toro)

Reservas: 971 234 168 Primero: Tomate relleno de gambitas. Segundo: Solomillo
de cerdo al horno en salsa de pimienta con wok de verduras y patatas fritas. Postre:
Requeson. Bebida: 1/4 de vino de la casa o cafia o agua. Precio: 16€

32. LA TERRAZA DE PORT ADRIANO Port Adriano, s/n (El Toro)

Reservas: 971 232 728 Primero: Risotto de sepia y pulpo. Segundo: Rodaballo asado
“Tierra y mar”. Postre: Pavlova con frutos rojos. Bebida: Copa de vino o agua. Precio: 16€

33. EL FARO DEL TORO Port Adriano, 4 Local 4, (El Toro)

Reservas: 971 232 676 Primero: Mixto Faro. Segundo: Gallo con cebolla. Postre:
Tartas caseras. Bebida: Agua o vino. Precio: 16€

34. VINO DEL MAR Port Adriano, 3 C (El Toro)

Reservas: 971 237 360 Primero: Brusqueta con tomate fresco y ldminas de jamdn
serrano. Segundo: Tortelloni de limén y mascarpone salteados con langostinos al ajillo
y vino blanco. Postre: Strudel de manzana, miel e higos con couli de Marsala. Bebida:
Cafia, agua o botella de vino “Torres” para dos personas. Precio: 16€

35. CASA LUIS. MI BODEGA Crta. Cala Fornells. Aldea I, 20 (Cala Fornells)

Reservas: 971 686 035 / 657 330 178 Primero: Huevos rotos con sepia mallorquina
y virutas de jamén ibérico. Segundo: Presa ibérica al estilo del chef. Postre: Arroz con
leche con fresas y salsa de chocolate. Bebida: Copa de vino Rioja de Bodegas Federico
Paternina, agua. Precio: 16€

36. LA GRAN TORTUGA Aldea Cala Fornells, 37 (Cala Fornells)

Reservas: 971 686 023 Primero: Pastel de verduras y gambas con coulis de mar y tierra.
Segundo: Muslo de pollo confitado con salsa de sésamo. Postre: Brownie de chocolate
con sorbete de mandarina. Bebida: Copa de vino, refresco, agua. Precio: 16€

37. CUPIDOR Ctra. Capdella, 4 (Peguera)

Reservas: 971686 227 Primero: Crema de puerros con aceite de trufa blanca. Segundo:
Medallones de solomillo de cerdo ibérico Wellington. Postre: Sorbete de frambuesa con
hilos de balsdmico. Bebida: Copa de Vifia Sol blanco o Ibéricos tinto. Precio: 16€

Viernes 26 de Abril

40. BALNEARIO ILLETES Paseo llletes, 52 A (llletes)

Reservas: 971 401 031 Primero: Frito de atUn “tonyina”. Segundo: Alcachofas rellenas
de pescado. Postre: Mini “quarto embetumat” de chocolate. Bebida: Copa de vino o
cerveza o refresco o agua mineral. Precio: 10€

41. PLACAMAR Miguel de Cervantes, 13 (Costa d’en Blanes)
Reservas: 971 676 247 Primero: Empanada criolla. Segundo: Parrillada de carne
argentina variada. Postre: Varios. Bebida: Copa de vino y agua. Precio: 16€

42. LA GUINDA Paseo de llletes, 2 (llletes)

Reservas: 971 701 404 Primero: Patatas con costillas en adobo. Segundo: Entrafia a la
parrilla. Postre: Leche frita. Bebida: Agua, vino o gaseosa. Precio: 10€

43. AKBAR Ctra. Andratx, 43 (Portals)

Reservas: 971 675 864 Primero: Papadom con su salsa degustacién. Segundo: Masala
con pollo hervido con arroz basmati. Postre: Gulabe jamdn. Bebida: Copa de vino o
cerveza. Precio: 12€

44. HARRY'S Oratori, 9 (Portals)

Reservas: 971 676 453 Primero: Paté de higado de pollo. Segundo: Gallo de San Pedro
con puré de patatas. Postre: TiramisU de naranja. Bebida: Cafa o copa de vino. Precio: 12€

45. PORT ALT Oratori, 1 (Portals)

Reservas: 971 676 179 Primero: Potaje de lentejas. Segundo: Bacalao gratin con alioli.
Postre: Brownie de chocolate con helado de Baileys. Bebida: Copa de vino, cafia, agua,
refresco. Precio: 12€

46. RESTAURANTE LUIS Ctra. Palma-Andratx, 4 (Cas Catala)

Reservas: 971 703 013 Primero: Vol au vent cremoso de setas girgolas, jamdn ibérico
y mahonés. Segundo: Taco de ternera asturiana con foie y reduccién de Pedro Ximénez.
Postre: Tarta de queso tierno con frambuesa. Bebida: Copa de vino y agua. Precio: 16€

47. ES ROMANI (H. LINDNER) Arquitecto Fco. Casas, 18 (Bendinat)
Reservas: 971 707 777 Primero: Espuma de almendra con canelones crujientes de
queso de cabra. Segundo: Lomo de ternera blanca glaseado con estragdn, alcachofas,
setas y fioquis de oliva. Postre: Ganache de chocolate negro con cerezas y espuma de
azafrdn dulce. Bebida: Copa de vino blanco, Nuviana y agua. Precio: 16€

48. SAN REMO Las flores, 2. Local 6 (Portals)

Reservas: 971 676 402 Primero: Vieira al cava en su concha. Segundo: Rabo de buey
a la cordobesa. Postre: Carpaccio de pifia al Kirch. Bebida: Refresco, agua, cava, vino.
Precio: 16€

49. SOPRANOS Avda. Cas Saboners, 2 (Palmanova)

Reservas: 722 330 198 Primero: Caneldn relleno de gambas al Martini. Segundo:
Escalopines de ternera con jamdn ibérico al vino blanco. Postre: Cuajada, galleta y
mousse de moka. Bebida: Una consumicién a su gusto. Precio: 16€

50. MESON SON CALIU Avda. Son Caliu, 1 (Son Caliu)
Reservas: 971 680 086 Primero: Vol au vent de mariscos con corona de sobrasada.
Segundo: Paletilla de cordero asada al horno de lefia. Postre: Gaté de almendras con
helado. Bebida: Agua mineral y copa de vino o cerveza. Precio: 16€

EL TORO

38. LA GRITTA La espiga, 9 (Cala Fornells)

Reservas: 971 686 022 Primero: Sopas mallorquinas. Segundo: Salmdn a la pimienta rosa. Postre: Tiramisu. Bebida: Vino, agua, cerveza. Precio: 16€

39. LA TERRASSE (H. HESPERIA VILLAMIL) Bulevar de Peguera, 66 (Peguera)

Reservas: 971 012 200 Primero: Ensalada templada de queso de cabra con nueces y vinagreta de miel. Segundo: Pechuga de pintada con queso ibérico y
salvia, setas a la crema de cebollino. Postre: Charlotte de frutas rojas con salsa de cebollino. Bebida: Agua y copa de vino blanco o tinto. Precio: 16€

* CASA RUSTICA Olivo, 5 (Peguera)

Reservas: 971 686 484 Primero: Pimientos de piquillo rellenos de gambas y merluza. Segundo: Solomillo ibérico a la mallorquina con patatd. Postre: Surtido

de postres “Casa RUstica”. Bebida: Copa de vino, cerveza, refresco o agua. Precio: 16€
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