LA BRASA
Reservas: 971 691 329

PRESIDENT
Reservas: 971 691 587

EL AMARRE GALLEGO
Reservas: 971 693 641

T

T

T

T PAQUINTON
Reservas: 690 921 296

T

T

T

EGOISTA
Reservas: 971 695 835

LUCENTE ITALIA
Reservas: 971 699 570

FERNANDO'S UTOPIA
Reservas: 971232 425

T
!
T
!
T

GRAN BUFFET S. XXI
Reservas: 971 694 932

SAPORI DI SICILIA
Reservas: 971 692 466

i

i

TT VINO DEL MAR
Reservas: 971237 360

ﬁ MESON DEL MAR
Reservas: 971 692 313

i

i

i

GALA
Reservas: 971 699 333

TRATTORIA IL CARPACCIO
Reservas: 971 694 162

EL FARO DEL TORO
Reservas: 971232 676

!
!
!
!
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ES FASSET
Reservas: 971 687 171

MALOGA
Reservas: 971 686 622

!
!
T CASA LUIS MI BODEGA
T

CANACUCO
Reservas: 971 670 083

!
T
T
I

Reservas: 971 686 035 / 657 330 178

LA GRITTA
Reservas: 971686 022

il

Tﬁ CUPIDOR
Reservas: 971 686 227

Tﬁ MAR DE FONDO
Reservas: 971686 834

il

LA GRAN TORTUGA
Reservas: 971686 023

‘Uiernes 23 de abril: cas Catala | Bendinat | Portals Nous

T CHAMELI'S
Reservas: 871 948 605

TT S'OLIVERA DE BENDINAT
Reservas: 971700 979

TT LUIS RESTAURANTE
Reservas: 971 703 013

mT ES ROMANi (H. LINDNER)
Reservas: 971707 777

Tﬁ' REAL DE VELLON
Reservas: 971702 787

m SAN REMO
Reservas: 971 676 193

TT POLIDEPORTIVO MUNICIPAL
DE MAGALUF
Reservas: 971130 753

T EL MAQUITO
Reservas: 678 435 120

T CIRO'S
Reservas: 971 681 052
TT CANTO
Reservas: 971 680 473
T THE HOUSE OF KATMANDU

Reservas: 971 680 473

GUILLERMO VILAS
RESTAURANTE GRILL
Reservas: 971 680 612

T SAFFRON DESI
Reservas: 971135 746

TT MESON SON CALIU
Reservas: 971680 086

m CASINO DE MALLORCA
Reservas: 971130 000

!

Cada Viernes la Mostra se hace en

una zona de Calvia. Precio del menu:

15€
1

AR
T

Horario minimo:
De 13:30a15:30 h y de 19:30 a 23 h.

Se recomienda hacer reserva por
teléfono con la maxima antelacion.

)
) J T ——
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FUNDACION
CALVIA

www.calvia.com

A AJUNTAMENT DE CALVIA
v MALLORCA

“Uiernes 30 de abril: Son Caliu | Palmanova | Magaluf

T PARDO'S
Reservas: 971132 601

T SON MATIAS GARDEN
Reservas: 658 826 223

T EL SALMON
Reservas: 971 680 010

T SOPRANOS
Reservas: 971 681 327

i

i

i

i

m SES FORQUETES
Reservas: 971 678 371

m SAKANA
Reservas: 971 681 005

i

i

i

i

TABU
Reservas: 971 682 319

T LAS PALMERAS
Reservas: 971131 925

PINEDA
Reservas: 971680 762

T MODIGLIANI
Reservas: 971 683 279 / 616 895 944

Ce

calvia

== without gluten

Programa Calvia sin gluten:
Los restaurantes marcados
con el simbolo del programa
tienen disponibles menus
especiales para celiacos.

Consultar disponibilidad de
menus alternativos en los
teléfonos de cada restaurante

7

FUNDACION
CALVIA

e

| oN
v Calvia

estd para
comersela

Mostra de Cuines 2010

g

. - \ B
Guia d% restaurantgs. L

www.fundacioncalvia.com

Wwww.calvia.com
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29 POLIDEPORTIVO MUNICIPAL DE MAGALUF ﬁ
Reservas: 971130 753
Mifio s/n. Polideportivo Municipal Magaluf

Primero: Caldereta de pescado y marisco al Pernod
Segundo: Suprema de bacalao con

salsa de carabineros y setas

Postre: Crepes rellenas de manzana

con nata y chocolate

Bebida: Copa de vino, cafia de cerveza, botella de agua

30 ELMAQUITO !!
Reservas: 678 435 120
Avda. Magaluf / c. Contraalmirante Pou, 2. LC 16

Primero: Nachos no mas para compartir
Segundo: Mixto de burrito y taco
Postre: Helado frito con chocolate
Bebida: Sol o refresco

31 CIRo's !
Reservas: 971 681 052
Paseo del mar, 3

Primero: Sopa de miso

Segundo: Surtido de sushi mixto
Postre: Sorbete de té japonés
Bebida: Copa de vino, agua o refresco

32 cano |1 @
Reservas: 971 680 473
Hermanos Pinzones, 11

Primero: Queso de cabra con verduras
mediterraneas al grill

Segundo: Pollo al mojo, servido con

pimientos rojos rellenos de arroz

Postre: Helado frito servido con nata

fresca y salsa de chocolate

Bebida: Vaso de vino de la casa, agua o refresco

33 THE HOUSE OF KATMANDU | C®
Reservas: 971 680 473
Avda. Pedro Vaquer Ramis, 9

Primero: Champifiones rebozados y tiras

de patatas servidas con nata agria

Segundo: Pollo barbacoa con queso fundido,

servido con gajos de patata y ensalada

Postre: Tarta de queso casera, con salsa de chocolate
Bebida: Vino

34 GUILLERMO VILAS RESTAURANTE GRILL ﬁ
Reservas: 971 680 612
Leon, s/n (Guillermo Vilas Tennis Academy)

Primero: Provolone a la parrilla

Segundo: Asado argentino de costilla

con patatas fritas y ensalada

Postre: Tarta de chocolate y dulce de leche
Bebida: Copa de vino, refresco, cerveza o agua

35 SAFFRON DESI |1
Reservas: 971135 746
Paseo del mar, 16 LC, 14

Primero: Cebolla Bhaji

Segundo: Un curry con arroz o nan (pan)
Postre: Helado

Bebida: Copa de vino 0 agua

36 MESON SON CALIU I C®
Reservas: 971 680 086
Ctra. Andratx, km 12

Primero: Amanida de Sa Pobla (Patata horno, pimientos
asados, sobrasada mallorquina, miel y salsa vinagreta)
Segundo: Paletilla de cordero asada al horno de lefia
Postre: Gato casero de almendras de Calvia con helado
Bebida: Copa de vino 0 agua mineral

37 CASINO DE MALLORCA !!
Reservas: 971130 000
Urbanizacion Sol de Mallorca s/n

Primero: Ensalada de frutos secos

a la vinagreta de miel

Segundo: Pastel de rape en salsa de marisco
Postre: Carpaccio de pifia con helado de mango
Bebida: Copa de vino tinto y agua mineral

38 PARDO'S !
Reservas: 971132 601
Avda. Magaluf, 10. Local 6

Primero: Sopa thai Pardo's

Segundo: Presa ibérica con setas variadas
Postre: Postres caseros

Bebida: Copa de vino, agua o refresco

39 SON MATIAS GARDEN !!!
Reservas: 658 826 223
Avda. Son Matias, 10

Primero: Pimientos piquillo rellenos de

cangrejo con salsa de chipiron

Segundo: Solomillo de ternera laminado

a lo pobre con sobrasada y miel

Postre: Melosa de chocolate con salsa de naranja
Bebida: Copa de vino, refresco o agua

40 EL SALMON !1!
Reservas: 971 680 010
Cala Blanca, 10

Primero: Foie crocante con salsa de pera
Segundo: Medallones de solomillo de

ternera con mostaza caramelizada

Postre: Tronquito de almendra con merengue
Bebida: Copa de vino tinto Randemar Binissalem

41 sopraNosS |1!
Reservas: 971 681 327
Avda. Cas Sabones,4

Primero: Crepes rellenos de langostinos
Segundo: Filete de pechuga de pollo con gambas
Postre: Mousse de chocolate con helado de coco
Bebida: Copa de vino tinto Randemar Binissalem

42 SES FORQUETES !l Co
Reservas: 971 678 371
Cordoba, 3

Primero: Canelon de pato con foie

gratinado con queso parmegiano

Segundo: Solomillo blanco relleno de castarias
y paté, napado con salsa de arandanos
Postre: Tarta de queso con frutos del bosque
Bebida: Vifia Armentina (tinto y rosado)

43 SAKANA I1!
Reservas: 971 681 005
Avda. de la playa, 4

Primero: Miso soup

Segundo: Roll a eleccion del cliente
Postre: Helado té verde

Bebida: Copa de vino y agua

44 a0 1!
Reservas: 971682 319
Paseo del mar, 28

Primero: Mejillones de las Rias Baixas envueltos en
salsa marinera y perfumados al aroma de Pernod
Segundo: Tronco de bacalao sobre suquet de
sobrasada de Sineu y bajo souffeé de allioli al gratén
Postre: Peras confitadas al horno y caramelizadas
con vino tinto Ribera del Duero

Bebida: Copa de vino, cafa, agua o refresco

45 LAS PALMERAS !'!
Reservas: 971131 925
Avda. Magaluf, 4

Primero: Tridangulos de camembert frito envueltos en
salsa de arandanos silvestres al aroma de champagne
Segundo: Costillar de cerdo confitado en miel

de romero y caramelizado en salsa barbacoa

Postre: Coulant relleno, acompafado de

helado de vainilla almendrada y envueltos

en salsa de chocolate caliente

Bebida: Copa de vino, cafia, agua o refresco

46 PINEDA |11
Reservas: 971 680 762
Ctra. Andratx, km. 12

Primero: Consomé de buey y gallina con

frutos del bosque carbonatado

Segundo: Calabacines rellenos de bacalao
ajoarriero con aceite de gambas. Cordero con
verduras a la brasa al aroma de tomillo y romero
Postre: Pastel ruso con crema de

caramelo y frutos del bosque

Bebida: Agua y copa de vino

47 mopiGLIANI 1!!
Reservas: 971 683 279 / 616 895 944
Paseo del mar, 2

Primero: Carpaccio Modigliani

Segundo: Carré de cordero al horno
Postre: Tiramisu

Bebida: Copa de vino, agua, cola, cerveza
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19 taGriTTA 11T G@
Reservas: 971 686 022
L'espiga, 9

Primero: Vieira al Martini Rojo

Segundo: Magret de pato a la naranja

Postre: Gatd de almendra con helado de almendra
Bebida: Copa vino, agua, cerveza

20 cupinor 1!
Reservas: 971 686 227
Ctra. Capdella. 4

Primero: Saquito de pasta brick rellenos
de revoltillo de hongos y setas
Segundo: Solomillo de ternera con
salsa naranja a la pimienta verde
Postre: Paraiso de sabor

Bebida: Copa de vino Torres Ibéricos

21 MAR DE Fonpo 1
Reservas: 971 686 834

De la playa, 5

Plctia de la Romana Primero: Vol au vent de marisco de temporada

Segundo: Rulos de ternera a la castellana y arroz

7
g

CALA FORNELLS % b ]

1 f
Reservas: 971 691 329
Via de la Cruz, 15

Ensalada "La Brasa"
Solomillo de cerdo con salsa de vino blanco
Tiramisu
Agua, vino y casera

2 !
Reservas: 971 691 587
Ramon de Moncada, 26

Paella mixta

Tronco de merluza a la mallorquina
Pudding de limon
Agua, refresco, copa de vino o cerveza

. Jaime 1,103 vocuu s Lo 4
Agua, vino, refresco eaunh e e ey, ws,,  CAS CATALA S, 5
Frito mallorquin R / 3 n WY 23 CHAMELI'S ! 26 ES ROMAN (H. LINDNER) 11!
3 I Bacalao en costra de gambas - . = % "%% Reservas: 871 948 605 Reservas: 971707777
Reservas: 971 693 641 7 il Tarta casera de platano M - %a “ohen & c Ctra. Andratx, 35 Arquitecto Fco. Casas, 18
Via de la Cruz, s/n. Club nautico Sta. Ponsa Reservas: 971232 425 Vino de la casay agua s f’ ", % £ . ) ) i )
Puerto Adriano. s/n S o AN Primero: Ensalada especial de la casa Primero: Ensalada verde con langostinos,
Boguerones fritos ' » on b 7 ) s jé%t Segundo: Delicia de asado ibérico chorizo y pan crujiente
Paella ciega Berenje_nas rellenas _ 12 m j. ’ "*’%' ¥ 3 e con salsa de frutos secos Segundo: Entrecote con costra "Café de Paris"
Postre "El Faro” Sqlomlllo de cerdo al Pedro Ximénez Reservas: 971 699 333 Pl L2 Y /-' e Postre: Tarta de arroz de la casa Postre: Tarta tatin con sorbete de
Sangriay agua Profiteroles Avda. Jaire | 92 5 — e / aretond o F Bebida: Faustino Crianza manzana y salsa de vainilla
Vino de la casa, agua : ' W e #£=7 v Bebida: Copa de vino
' Sopa de calabaza con jengibre e \ & b o7 - ¥ o
% Y, FUIG g g & 7 3
. . . %?: % r £ / -1
4 TT TT 0 Wiener schnitzel. Fllgte de terne_ra_con . § % . Gl - 5” 5 24 S'OLIVERA DE BENDINAT ﬁ '
Reservas: 690 921 296 8 acompafiantes, preparado segun receta original vienesa ] § Rl S <y o K(>c) 4 Reservas: 971700 979 27 REAL DE VELLON 1!
Avda. Rey Jaime |, 97 Reservas: 971 694 932 Crema catalana al café = o, ¢ 3 ;’ ol .u:* i ot 9 6 Centro comercial Plaza Bendinat, 17. Reservas: 971702 787
q . . E H £ 5; & L * . o .
Arroz brut Valencia, 77 Copa de vino s . ot ,‘%’ z ; § 3 S = ,3._}@. e ‘)Qi«(' A Primeso: Giujente de espinacas con Puig des Capita, Plaza Mirador, s/n
Escaldums de porcella Ensalada tibia de espinaca 4 "’éﬂ:‘" i % 5 z ) O : M:,.«“" i %%.Q‘. 'f;m” ILLETES mozzarella sobre mermelada de tomate Primero: Carpaccio de ternera con rdcola y parmesano
Gatd de almendra con helado Ostras rellenas. Pollo con gambas 13 m Y » | G .".m:&\ o 1 [ ol Segundo: Suprema de lomo relleno con avellanas, Segundo: Risotto de azafran con rag de ossobuco
Vino o refresco Pgnacotta con nueces y dulce de leche Reservas: 971 694162 ":% 3 o, N H S y P i & orejones y manzana, en su jugo de mostaza y miel Postre: Tiramisu
Vino, cerveza, Coca cola, sangria, agua Ada ]air'ne | 96 A 7, o~ E Y\ / i W B Pl Postre: Brownie de chocolate blanco al aroma Bebida: Copa de vino 0 agua
' ' 3 ; 1\ { N A . aetes de canela con ligero de chacolate negro
Entrante variaciones estilo italiano - H 2 Y S £08 ida: i
" : . e T AT A AN - NG < Y 7 Behida: Agua y vino
9 Entrecote con setas mixta y patatas fritas = je’e.:;' ile ¢ ‘L“'@ Eoos ¢ o o 2 el T 28 SAN Remo 11!
Reservas: 971 692 466 Panacotta con frutos del bosque COSTADEN BRS¢ y (4 y AWNE w % = Reservas: 971 676 193
Jaime 1,92, 1C 6 Agua, vino tinto, blanco, rosado e ALY A0 ‘j% e 25 LUIS RESTAURANTE ! C® Benito Feijoo, 10
iz T3 B TPV s de 5
Brusqueta_ Véﬁg@ 3 s " Platia sa Caleta gfrsae?\':;;? 103 ue Primero: Ensalada de salmdn al eneldo
\ ’ : Espaguens fruto del mar 14 m ~ [ o BENDINAT R ’ ' Segundo: Cazuela de mar y montaia
Tiramisu Reservas: 971 232 676 Platia P Punta Portals Primero: Ensalada tibia con queso de cabra y balsamico Postre: Carpaccio de pifia con mousse de coco
Agua y vino ’ - CoRtiddn Blaies e fi de 28 Torre Segundo: Presa ibérica con cebollitas Bebida: Aqua, vino o similar
Avda. del mar. Port Adriano. LC 4B EXia Ovasort gunco: L _ Tl
/p-\ _ PORTALS NOUS - S glaseadas y reduccion de Pedro Ximénez
/ _— Mixto "El Faro" N e 7 & Postre: Variado de frutas con aguacate
a Puerto Portals
- Lubina o dorada espalda cremay dulce de leche
Postre "El Faro" Behbida: Agua y ofertas en vinos
[ . \ Copa de vino

5 I

Reservas: 971 695 835
Avda. Jaime |, 96

Ensalada mixta con mozarella y jamén york
Arroz con gambitas y verduras estilo indio
Tiramisu
Agua, vino tinto, blanco, rosado

6 i

Reservas: 971699 570
Puig des Teix, LC 3,6

Ensalada mixta con mozarella y jamon york
Filete de panga con salsa
de gambas, patata y verdura
Helado de vainilla con fruta fresca

esta para

comeérsela

10 il
Reservas: 971 237 360
Puerto Adriano Local 3C

Milhojas de antipastos a la Mediterranea.
(milhojas de antipastos italianos, berenjenas,
alcachofas, pimiento morrdn, cebolletas con
coulis de crema de vinagre de mddena)

Tagliatelle negro de sepia
en salsa de calamares, champifiones y
gambas a la crema de vino blanco
Tiramisu de Baileys
Copa de vino, agua, refresco o cerveza

n 1l

Reservas: 971 692 313

4 Cald des Mosy Platja de Cala Fornells

Mcvaggy

CALVIA

15 ES FASSET I!
Reservas: 971687 171
Eucaliptus, 5

Primero: Pastel de rape con salsa tartara
Segundo: Medallones de solomillo de cerdo
con salsa de setas. Salsa Es fasset

Postre: Crepes susset con helado

Behida: Copa de vino Rioja, refresco o cerveza

16 MALOGA I!
Reservas: 971 686 622
Bulevar de Peguera, 72

Primero: Crepes rellenas de marisco a la naranja
Segundo: Filete de gallo a la crema

Postre: Sorbete de limén al cava

Bebida: Vino y agua mineral

17 CASA LUIS MI BODEGA !
Reservas: 971 686 035 / 657 330 178

Aldea Cala Fornells |

Primero: Huevos rotos con pimientos
asados y virutas de jamon ibérico
Segundo: Filetes de gallo con cebolla
caramelizada y picadillo de almendras
Postre: Crepe rellenas de arroz con leche y salsa de chocolate
Bebida: Agua mineral y vino Rioja tinto
Monte Haro y Banda Dorada blanco

“Viernes 23 de abril: Cas Catala | Bendinat | Portals Nous
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18 canAcuco I @
Reservas: 971 670 083
Avda. Palma, 14

Primero: Granada de berenjenas con salsa de tomate

Segundo: Paletilla de cordero con jugo de romero
Postre: Brownie de chocolate con nueces
Behida: Agua o copa de vino tinto

Postre: Peras al vino y vainilla caliente
Bebida: Vino, agua o cerveza

22 LA GRAN TORTUGA !
Reservas: 971 686 023
Aldea Cala Fornells I, 37

Primero: Canelon de pescado y

marisco en salsa de azafran

Segundo: Solomillo de cerdo ibérico
relleno de foie en costra de avena

Postre: Arroz con leche y helado de canela
Behida: Copa de vino / Refresco / Cerveza




